
Стандарт распространяется на чернослив из определенных сортов слив, пригодных для сушки и
непосредственного употребления в пищу, а также добавления в смеси с другими продуктами без дальнейшей
обработки.
По своим характеристикам чернослив подразделяется на цельный чернослив, который образует один сорт,
называемый "ЧЕРНОСЛИВ" - "первый сорт", а также чернослив без косточки, имеющий два сорта:
"Чернослив без косточки" - "первый сорт" и "Чернослив без косточки, извлеченный под давлением" -
"вид E" или "второй сорт".
Классификация определяется в соответствии с дефектами, разрешенными в разделе «IV. Положения,
касающиеся допусков».
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